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Ville de Cormeilles en Parisis
Menu du 7 au 11 juillet 2025

Pasteque BIO
L

Sauté de boesuf RAV sauce au miel

& o

Haricots verts persillés

n e

Brownies maison

Jus de pomme
Pain au chocolat
Yaourt nature et sucre

Mardi

Chili végétarien

@

Riz BIO

[

Saint Nectaire AOP

=@ Y

Fruit de saison BIO
a

Confiture
Pain

Compote de pomme
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Mercredi

Feuilleté chévre miel

Filet de poisson pané MSC et

citron
MSC’
® 2

Courgettes BIO a la provencale

el v

Fruit de saison

* 11

Grenadine
Madeleines
Fruit de saison

)
{&sPiggaPanty !

- Jeudi

Tomates BIO vinaigrette
balsamique

1y ©

Pizza aux lardons de volaille

Yaourt nature BIO et sucre

i §

Mimolette
Pain
Fruit de saison

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Repas

Vendredi

Salade verte et emmental
vinaigrette maison

by

R6ti de dinde et moutarde

e U

=

Salade de pennes BIO au pesto

M e o

Liégeois vanille

Jus d'orange
Cake citron maison
I Yaourt aromatisé

2 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de Cormeilles en Parisis
Menu du 14 au 18 juillet 2025
\Y_4

Mercredi Jeudi |, égétanten, Vendredi
Concombre BIO et féta sauce
bulgare

me Yl

Hachis végétarien a I'égrené de
pois féveroles BIO

B e

R6ti de veau sauce Normande Steak haché BIO au jus

e % o e ¥

ez

Brocolis et pomme de terre

Ratatouille BIO et riz BIO

Salade verte et vinaigrette

!
I
!
|
I
I
!
!
!
I
I
I
!
!
!
il e @ | 11
I
!
!
!
I
I
I
!
!
!
I
I
I
|

Epinard béchamel

persillées j
. a
e O !
T Farfalles BIO
Saint Paulin Cantal AOP Fromage blanc nature et sucre
11 © e 1

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
I .
| e
| 42
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Melon BIO Compote de pomme fraise lle flottante Fruit de saison
A Y1 e 1 e 11
o Miel T jusmultifiit T Bamedechocolat | Jus de pomme
Pain Croissant : Pain Cake au yaourt mg
I

Fruit de saison Fromage blanc aromatisé Fruit de saison Yaourt aroma
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



Ville de Cormeilles en Parisis

*  Menu du 21 au 25 juillet 2025
Buwgervpady !

Mardi Mercrec(l}il Vendredi

Concombres BIO et emmental
sauce vinaigrette

H e 11 o

Salade verte et fomate

b { a 11

Piémontaise sans viande

@1

Thon mayonnaise

Gratin de macaronis BIO au Burger party

Marmite de colin sauce creme Ra’g d;boeu;l-LVE et sauce tartare Omelette et fromage répée saumon ASC et emmental rapé (steak hhiFIO)

Purée de courgette BIO Haricots beurres persillés Carottes BIO aux épices

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
e @1 | e f1 v
) |
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

- N Frites et ketchup
e 11 v
Tomme blanche Cheddar
e 11
Pasteque BIO Flan maison Fruit de saison Fruit de saison Créme dessert chocolat

e ; & @ 11 ® 1 1
______________ 4 - L
Lait nature Pate a tartiner Lait chocolat Grenadine Samos

Cake maison aux pépites de Pain

chocolat
Compote de pomme poire Yaourt nature et sucre Fruit de saison Compote de pomme Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

| |
Cake fourré fraise : Pain : Croissant
| |
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Menuw Quental
Lundi Mardi Mercredi Jeudi

| | |
Solo.de'ver’re et crpu’rons | Melon BIO | |
vinaigrette maison I I I
1t @ | e i1 | |
I - I I
| | |
| | |
Couscous merguez : Filet de lieu MSC sauce citron : R6ti de veau et mayonnaise : Jambon de volaille
(N ) b
L | " | - I e | Yo
I I I
| | |
| . | |
Semoule BIO et légumes couscousICOqU'”eTJreS IO i gmmentol rapel Ratatouille BIO I Purée de pomme de terre
- | et brocolis BIO I } I
a8 Yy @ > ¥ 1 v
2® 1 | e 11 I Bel |
| | Blé BIO |
| | 1 |
Petit suisse nature et miel : : Camembert : Saint Nectaire AOP
g | | | *® Y
e 1} I I ﬂi} I @ 1
| | |
i | |
I I I . .
I Bounty maison I Fruit de saison I Fruit de saison BIO
| . | “ | a
| | |
_______________ 4o —_
Lait nature | Fruit de saison | Confiture | Jus d'ananas
Cake marbré maison : Briochette au sucre : Pain : Cake fourré abricot
Compote de pomme fraise | Grenadine | Fromage blanc aromatisé | Yaourt nature et sucre

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Tomates BIO et mozzarella
vinaigrette

] ©

Quiche courgettes BIO et chevre

e i v

Salade verte vinaigrette maison

8

Yaourt aromatisé BIO

1

Pain
Fruit de saiso




Ville de Cormeilles en Parisis

Menu du 4 au 8 aout 2025

Y4

ardi Mercredi Jeudi U%”‘?”” Vendredi

Pasteque BIO
e

Tzatziki de concombres BIO

e 1o

CEuf dur et mayonnaise

e 11

Tomates BIO et féta vinaigrette

a5

Roti de bosuf HVE sauce
barbecue

Blanquette de colin MSC sauce
creme

Sauté de poulet BIO sauce creme

ciboulette Hachis végétarien de lentilles

e i € . \ Y ‘L;?
selage de permme ek e Riz BIO Haricots verts persillés Salade verte vinaigrette maison Fuailis Bl er emimeiiel fipe U

petits Iégumes

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
e | i e
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
p | |
échalotes | - |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |

AB —y (@
BB § G o Bogéhﬁ BIO
Fromage blanc nature et sucre Saint N(I;;roire AOP Yaourt nature BIO et sucre
e 11 =® 11 11
Compote de pomme banane Fruit de saison BIO Créme dessert vanille
11 e 11
_____________ 4 -
Pate & tartiner | Lait chocolat | Sirop de menthe | Lait nature : Jus de raisin
Pain : Madeleines : Pain au chocolat : Cake maison chocolat | Pain
Yaourt aromatisé | Fruit de saison ! Compote de pomme | Fruit de saison I Mimolette

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

e . . . 74 6 QUADRATURE RESTAURATION
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. -



Ville de Cormeilles en Parisis
Menu du 11 au 15 aoUt 2025

MardiVége — Mercredi Vendredi

Salade Grecque BIO

Salade pates BIO au pesto et Salade Mexicaine

|
(Concombres BIO, tomates BIO, olives I . . .
emmental Melon BIO noires, féta, huile d'olive, herbe de | (Haricots rouges, mcus,l rcc)lmare, cumin et
2 Provence) | sauce salade)
e U Z*n N
i i : Sauté de boeuf BIO Egrené de bceuf BIO

Filet de colin MSC sauce oseille Omelette sauce chi |
sauce curry et fromage blanc . ‘u 4(:& ili

woes

© I A <k =

' b (77
- n L = Tortillas

Poélée estivale

Ratatouille BIO Petits pois carotte

(carottes BIO, haricots verts et aubergine) =
® 1o e 1
. . . . Gdateau au chocolat et créme
Fruit de saison Riz au laif anglaise
"~ Pate atartiner ',' ~Laitnature }' T T TBamedechocolat 1 Confture ‘,' ___________
Pain | Cake fourré chocolat | Pain Pain |
| | I

Petit suisse nature et sucre X Fruit de saison X Compote de pomme Fruit de saison
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’ opprovmonnemem‘ fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Cormeilles en Parisis
Menu du 18 au 22 aout 2025

Vendredi

Tomates BIO et mozza vinaigrette

He 1

Viardi Mercredi

., O |
alade verte et cro0tons

vinaigrette maison

)i IR

Feuilleté camembert Thon mayonnaise

&

Pilon de poulet BIO sauce

Curry de lentilles Filet de lieu MSC sauce curry R6ti de veau sauce moutarde Calamars d la romaine et citron

ah a5 barbecue gh o
Riz BIO Courgettes BIO persillées Fue e bro;:éogsée’r Slsnic! Potatoes et mayonnaise Macaronis BIO et emmental répé
@ fa a4

Yaourt nature BIO et sucre

A N

11

Fruit de saison Pastéque BIO

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

3 | @ 1o

|

|

|

|

|

|

|

|

|

: Fruit de saison
|
|
|

e 1 e 11 =] 11
y
, ____. _________ ST T 3 e T
%\ Lait chocolat Confiture Lait nature Samos Pate a tartiner
zud g
Pain

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Vache qui rit :
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

I I
) Gateau au yaourt maison : Pain Chausson aux pommes : Pain
% Fruit de saison | Yaourt nature et sucre |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Compote de pomme fraise Fruit de saison Yaourt aromatisé

8 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Pizza aux 3 fromages

)
4

Salade verte vinaigrette maison

b B

Camembert
11
Fruit de saison
e 11

Grenadine |
Pain au chocolat :
Fromage blanc aromatisé I

Mardi

Melon BIO

e 11

Sauté de boeuf RAV d la
provencale

&

® L U

Purée de carottes BIO

e 11 o

Fromage blanc nature et sucre

1l &

Lait nature
Cake fourré chocolat
Fruit de saison

Mercredi

Tomates BIO et mozzarella
vinaigrette maison

Cogquillette BIO et emmental rapé

i e

Gateau aux pommes

Emmental |
Pain |

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
I Compote de pomme I

Jeudi

Boulettes de boeuf BIO sauce aux

épices
e i U

Haricots verts persillés

eoOn

Saint Nectaire AOP

+® 11

Fruit de saison

e i1

Jus de raisin
Pain et beurre
Yaourt aromatisé

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Vendredi

Marmite de colin MSC sauce
creme

Ratatouille BIO et pommes de
terre

e U

Saint Paulin

1

Fruit de saison BIO

o
 Laitnoture 4

Cake marbré mais
Fruit de saisog
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